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  WARUM?

Deine Entwicklung im Fokus Starke Partner Die drei Gurus
Bist du bereit, dich sowohl fachlich als
 auch persönlich weiterzuentwickeln? 
Dann passiert das auf der Barschool!

Bei uns soll das Lernen Spaß machen. 
Deshalb haben wir Schreibtische und 
Bücher durch hochmoderne Barstationen, 
lebendige Aktivitäten und eine tolle 
Gesellschaft mit deinen Mitschülern und 
Instruktoren ersetzt.

Durch unsere praktischen 
Trainingsmethoden wirst du 
überzeugendes Selbstvertrauen und 
hohe Qualität erlangen, sodass du 
dich von der Menge der 
Bartender-Konkurrenten abhebst.

Die beste Barschule erfordert Wissen 
und Erfahrung im Hintergrund!

Unsere beiden wichtigsten Partner, 
zusammen mit einer Reihe von 
Schlüsselunternehmen, sind die Nordic 
Liquid Group und ML Travel. Die Nordic 
Liquid Group sorgt für Wissen und Jobs, 
während ML Travel die besten 
Reisebedingungen und Preise 
gewährleistet.

Freu dich darauf, drei der größten 
Ikonen der Barkeeper-Branche zu 
treffen: Leó Ólafsson, Kim Hass und 
Hektor Pantas.
Mit beeindruckenden Fähigkeiten 
und fundiertem Wissen stellen sie 
sicher, dass du die Barschool als 
professioneller Barkeeper und 
selbstbewusste Person verlässt.
Ihre unterschiedlichen Hintergründe 
verleihen ihnen jeweils ihre eigenen 
Spezialfähigkeiten. Daher excelieren sie 
auch in ihren jeweiligen Bereichen der 
Fächer, in denen du unterrichtet wirst.
Nachdem du von Leó, Kim und Hektor
unterrichtet wurdest, bist du zweifellos
ein Barkeeper mit ganz einzigartigen 
Fähigkeiten!

Gemeinsam bei allen unseren Partnern 
ist, dass sie Dienstleistungen und 
Produkte anbieten, die zu einzigartigen 
Events beitragen – sowohl im privaten als
auch im geschäftlichen Bereich.

Wir arbeiten mit einer Vielzahl von 
Marken zusammen, um die 
bestmögliche Ausbildung an der 
Barschool zu schaffen und den 
Schülern eine 100%ige Jobgarantie zu
bieten.

Nachdem du die Ausbildung 
abgeschlossen hast, bist du zu 100% auf
eine aufregende, soziale Karriere als 
Barkeeper vorbereitet – mit den 
begehrtesten Fähigkeiten!
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DIE FÄCHER

Praktische Ausbildung

Feies Einschenken

Flair (Barkeeper-Tricks)

Theorie & Storytelling

Mixologie

Speed Mixing 

Service & Verkauf

Persönlichkeitstest

Unterricht auf Weltklasse-Niveau
Bist du bereit, einzigartige Fähigkeiten zu erlangen, die dich zu einem 
schnellen, effizienten und unterhaltsamen Barkeeper machen?

Unsere 3-wöchige intensive Barkeeper-Ausbildung ist in 7 Fächer 
unterteilt, die dir die notwendigen Fähigkeiten und ein strahlendes 
Selbstvertrauen vermitteln. Alles zusammen sorgt dafür, dass du für jede 
Bar geeignet bist – und es so machst, als hättest du es schon jahrelang 
getan.
Wenn du wieder in deiner Heimat bist, wirst du viele neue Fähigkeiten
 besitzen. Zum Beispiel können alle unsere Schüler:

• In 40 Sekunden mixen
• 6 verschiedene Pour-Techniken ausführen
• Geschichten über unsere 45 Cocktails erzählen
• Perfekt mixen – ganz ohne Werkzeuge
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Aktivitäten Das Hotel Die Umgebung

MALLORCA

Möchtest du deinem Aufenthalt an der 
Barschool etwas Besonderes 
hinzufügen? Buche einen Platz für die 
besten Aktivitäten auf Mallorca, wenn 
du deine Ausbildung buchst oder wenn 
du an der Barschool ankommst.

Die Aktivitäten sind fantastisch, wenn du 
neue Freundschaften mit den anderen 
Schülern schließen möchtest.

Du hast nämlich die großartige 
Gelegenheit, mit ihnen lustige 
Erinnerungen zu sammeln!

Komm mit den anderen Schülern zu:

• Cocktail Night
• Partyboot
• Event-Dinner
• Paintball
• Outlet-Shopping
• Minigolf

Sobald du auf Mallorca landest, checkst 
du im luxuriösen Palmanova Suites by 
TRH Hotel ein! Das Hotel liegt auf einem 
kleinen Hügel in Magaluf, einem der 
lebendigsten Gegenden Mallorcas.

Das Hotel bietet viele tolle 
Annehmlichkeiten, die es zu einem 
4-Sterne-Erlebnis machen!

Dazu gehören Tennisplätze, ein 
Restaurant, eine Sonnenterrasse, eine 
Poolbar, WLAN und Events für die 
Hotelgäste.
In deinem Zimmer wirst du mit zwei 
anderen Schülern des gleichen 
Geschlechts wohnen
Wenn du eine einfache Möglichkeit 
möchtest, im Hotelrestaurant zu essen, 
kannst du Halbpension für 401,33 € 
hinzubuchen

Im Hotel hast du alles in 
unmittelbarer Nähe!

Außerdem sind es nur 11 km nach Palma 
und 5 Minuten zum internationalen 
Nachtclub BCM. Du bist also immer in der
Nähe eines aufregenden Abends im 
Nachtleben von Mallorca.

Wenn du Lust auf einen Stadtbummel 
hast, ist das Hotel nur wenige Minuten 
von Bars, Restaurants und Geschäften
entfernt – eine perfekte Gelegenheit, 
Mallorca auch in den späteren 
Stunden des Tages zu genießen!

Das Palmanova Suites by TRH Hotel 
befindet sich in der schönsten 
Umgebung von Magaluf. Mit einem 
kurzen Spaziergang von 150 m erreichst
du einen weißen Sandstrand.
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45 COCKTAILS

Werde Experte in 45 Cocktails
Nach der Barkeeper-Ausbildung bist du ein Meister in all unseren 45 Cocktails, was dich 

für jedes Barkeeper-Job qualifiziert!

Du wirst lernen, sowohl Bestseller als auch einzigartige Rezepte zu mixen, die deine Gäste an
 der Bar beeindrucken werden! Jede Cocktail hat ihre eigene Geschichte. Nach Abschluss der

 Ausbildung kannst du jede einzelne Erzählung erzählen.

Natürlich wirst du alle Cocktails mit den vielen spannenden Techniken mixen, die du in Free
 Pour, Flair und Speed Mixing gelernt hast.

Sobald du die Rezepte und Techniken bis ins Detail  beherrschst, bist du bereit,  zukünftige 
Arbeitgeber und Kunden zu beeindrucken!



KONTAKT & 
FOREDRAG
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VORTRÄGE

Nimm an einem kostenlosen Online-Vortrag teil?
Wir wissen, dass du viele Überlegungen und Fragen hast, bevor du die endgültige 

Entscheidung triffst, die Barschool zu besuchen. Deshalb möchten wir natürlich alle deine 
Fragen beantworten.

Wir veranstalten regelmäßig Vorträge, in denen wir dir mehr über die Barschool erzählen und 
dir sowie den anderen Teilnehmern die Möglichkeit geben, alle möglichen Fragen zur 

Ausbildung, den Jobmöglichkeiten, der Freizeit und mehr zu stellen.

Sieh dir die kommenden verfügbaren Termine hier an: https://barschool-deutschland.de/webinar/

https://barschool.dk/foredrag/

